
RESULTADOS 
INMEDIATOS

ANTIESPUMANTES

Elimina eficazmente
la formación de espuma.



ANTIESPUMANTES

PROPIEDADES

Aditivos aptos para todo tipo de productos 
y sus presentaciones de corte. 

Aditivos utilizados en el agua de glaseadoras, 
túneles de congelación por salmuera, marmitas 
de cocción. 

Aditivo considerado como coadyuvante 
tecnológico. 

Formulaciones ajustadas a las legislaciones 
de los diversos países donde se aplican.

VENTAJAS

Efecto antiespumante reduciendo la tensión 
superficial del agua.

Facilita el trabajo en los procesos productivos.

Productos que eliminan la formación de la espuma 
producida en los procesos de elaboración.

No origina residuos detectables. 

Uso seguro en su aplicación.
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CONSULTA A NUESTRO DEPARTAMENTO TÉCNICO COMERCIAL PARA OFRECERTE 
UNA SOLUCIÓN A MEDIDA DE TUS NECESIDADES  

ADITIVO PH7 SOLUCIONES PH7

ANTISKUM F20 ALIM.

ANTISKUM 66 ALIM.

ANTISKUM A-394

En base a siliconas

En base a aceites vegetales y derivados de ácidos grasos

En base a aceites vegetales y derivados de ácidos grasos (Girasol)


